@dCCﬁuS Restaurante &l Bar

Fordtter -Starters -Entremeses -Vorspeisen

1. Vitloksbréd med vitloksdippa. 3,00
Garlic bread with garlicsauce.
Pan Alioli con ali oli.
Knoblaubrot mit knoblauSof3e.

2. Rikcocktail . 5,50
Prawn cocktail.
Coctel de gambas.
Krabbencocktail

3. Toast med honungsglaserad get ost. 4,50

Toast with honeyglaze goatcheese.
Tostada con queso de cabra y miel.
Toast mit Ziegenkise und Honigglasur.

4. Heta vitloksrakor. 5,50
Hot Garlics Prawns.
Gambas al ajillo picantes

Heifle Knoblauch-Garnelen..

5. Tomatsoppa. 4,00
Tomatosoup.
Sopa De Tomato.
Tomatesuppe.



(BdCCﬁu.S' Restaurante &I Bar

Plankstek

Ritterna nedan serveras pa ekplanka med gratinerat potatismos.
All the dishes below are served with gratinated mashed potatoes on an oak platter
Todos los platos abajo vienen en una bandeja de roble con puré de patata.

Folgende Teller werden mit Kartoffelpiiree auf einem Eichenhdlzchen serviert.

6. Oxtilé med Bearnaise sis. 18,50
Fillet steak with Bearnaise sauce.
Solomillo de ternera con salsa Bearnaise.
Rinderfilet mit BearnaisesofSe.

7. Fliskfilé med Bearnaise sds. 13,50
Pork filet with Bearnaise sauce.
Solomillo de cerdo con salsa Bearnaise.
Schweinefilet mit BearnaisesofSe.

8. Kycklingfilé med champinjonsds. 12,50
Chicken breast with mushroom sauce.
Pechuga de pollo con salsa de champifion.
Hiihnchenbrust mit Pilzsof3e.

9. §jotunga med Hollandaise sds. 12,50
Filet of Sole with Hollandaise sauce.
Filete de lenguado con salsa Hollandaise.
Seezungenfilet mit Hollandaise Sofe.






